Ristorante 19/60

An tzpastz'

Tataki di Angus in Julienne di erbette

Burratina e Frocco di Zibello -

Uovo Croccante in fonduta e sedano Bianco 1s-

Fore Gras: Scaloppa, Crem Brulee e Pralina 1s-
Patata in Stoglia con Gamberr e Nuvola di Lime 157

Tatn ai Funghr e Tarcufo 157
Primir Prartr

Riso Carnaroli ai Cachi e Liquirizia min 2 pers. 7

Pappardella Fumé alla Finferla e Polvere di Porcino i

Tagliolini al Basilico con Tartare di Gamberr 1-
Caramelle al Cacio e pepe 157

Tortelli di Coniglio e Cipolle Glassate 17



Secondr Prater

Quaglietta Disossata Dorata con Tartufo 137
Guancetta Stracotta all’Amarone -
Petro D’anatra all arancia
Nocette di Vitello ai Funghr Shiitake e Vermouth -
Spiedo di Lumache in Pancetta -
La Frorentina di Black Angus s cuo o
Polpo Croccante e Giardmo di Verdure 1
Salmone su Gazpacho alle pesche

Spigola a Vapore , erbette e Bretola Rossa

Listino Prezzi: Antipasto 20€, Primi Piatti 20€, Secondi Piatti 25€, Dolce 6€,
Coperto 5€, Acqua 2€, Caffe 2€
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